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cQué es lo que hace del
malbec argentino un vino
unico en el mundo?

Investigadores desentranan aquello que destaca ala cepa
emblema de la Argentina de su expresion en otros paises

Sebastidn A. Rios
LA NACION

MENDOZA .~ Elvino se llama Mad
Hatters (algo asicomo “Sombreros
Locos”) y en su etiqueta hay un di-
bujo de un gaucho o, mejor dicho,
delaideaque podriahacersedeun
gaucho alguien que jaméas ha pisa-
do suelo argentino. El vino es un
malbecy su etiqueta enumera las
nobles caracteristicas de esta cepa
emblematica de la Argentina (de
hecho, en la contraetiqueta hay un
mapa de Américadel Suren el que
se sefiala qué lugar ocupa el pais).
Pero Mad Hatters no es un vino ar-
gentino: jes sudafricano! Un inten-
to, uno mas, de sumarse a la indis-
cutible atraccién que hoy suscitan
en el mundo los vinos elaborados
conestacepaoriginariadeFrancia,
pero que reflejan su expresién tini-
caenlaArgentina.

Decir que el malbec argentino es
Gnico en su especie no es sélo la ex-
presién de un ciego amor por nues-
tro vino y nuestra tierra. Investiga-
doresargentinosynorteamericanos
hanllevadoadelanteunestudioque
determinélas caracteristicas distin-
tivas del malbec mendocino, mas
precisamente aquellas que permi-
ten diferenciarlo de los malbec cali-
fornianos. “Es el estudio mas exten-
sivo alguna vez hecho para malbec
y, probablemente, para cualquier
otra variedad de vino del mundo”,
dice Fernando Buscema, director
ejecutivo del Catena Institute of Wi-
ney coautor del estudio cuyas con-
clusiones fueron publicadas en la
revista Food Chemistry.

“El malbec es una variedad que
no es exclusiva de Mendoza o de la
Argentina. Y si bien en el mundo la
asociacién entre malbec de calidad
y Argentina-Mendoza esfuerte, hay
otros paises como Francia, los Esta-
dos Unidoso Chilecompitiendo por
producir grandes malbec —explica
Buscema-. Pero lo que queremos
es evitar que el varietal emblema
dela Argentina se convierta en una
commodity. Mediante ésteyotros es-
tudios queremos asociar al malbec
de calidad conterrufios especificos:
si alguien quiere tomar un malbec
unicoydecalidad debe provenirdel
sitio equis, y nuestra expectativa es
que esa equis esté en la Argentina,
enMendoza.Sinirmaéslejos,estoes
loquelograronlasgrandesregiones
vitivinicolas del mundo, como Bur-
deosoBorgofa. Enesasregiones, el
sitiodeorigendelvino tiene incluso
mas reputacién que el varietal.”

De Napa Valley a Tupungato
Lujan, Maipu, Tupungato y San

Carlos,en Mendoza; Napa, Sonoma,

Yolo,LodiyMonterrey,en California.

Enesasnueveregionesvitivinicolas,
los investigadores del Catena
Instituteof WineydelaUniversidad
deCaliforniaenDavis seleccionaron
41 vifiedos, cuyos malbec fueron
sometidos a un exhaustivo analisis
quimicoy sensorial.

“Utilizamos estrictos protocolos
paraasegurarnosdequelos sectores
elegidos eran representativos del
vifiedo seleccionadoy mantuvimos
condiciones estandares de
vinificacién para evitar cualquier
interferenciaconlascaracteristicas
propias de cada terrufio”, cuenta
Buscema.

Para evaluar los compuestos
volatiles presentes en los vinos
estudiados, aquellos compues-
tos que dan al vino su aroma, los
investigadores recurrieron a tres
destacadas expertas en la mate-
ria, mientras que paraestudiarlos
perfiles sensoriales se basaron en
el analisis por partede un panelde
degustadoresespecialmenteentre-
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nados paralatarea. ;Elresultado?

“Los resultados del estudio
mostraron que tanto a nivel de los
compuestos volatiles como, y mas
relevante atn, a nivel sensorial, es
posible distinguir los malbec de
Mendoza de los de California. Esto
demuestra que «no todos los mal-
bec son creados iguales», y que el
terrufio de origen tiene una enor-
me influencia en el tipo de vino por
obtener”, comenta Buscema.

Pero ¢quéesloquediferenciéalos
malbec mendocinos de los califor-
nianos? “Enlosmalbecde Mendoza
setuvoqueutilizarun niimero mayor
dedescriptores[aromaticosygusta-
tivos] parasu caracterizacion,loque
hablade un mayor nivel de comple-
jidad de esos vinos en comparacién
conlosdeCalifornia-responde-.En
los vinos mendocinos, se encontrd
tambiénun carictermasintensode
frutaroja maduray una mayor sua-
vidad, en contraste con el perfil de
frutas citricas delos californianos.”

Asi, descriptores sensoriales co-
moobservadosenlosvinosmendo-
cinos-lasuavidad delosmalbecde
Tupungato, las notas de chocolate
yfrutas secas delos de San Carlos o
la baja astringenciay buena acidez
deMaipu, por ejemplo-contrastan
condescriptoresmuydiferenteshha-
llados enlos malbec californiamos:
“Pomelo y otros citricos, en Lodji;
fruta artificial y vegetales cocidos,
enYolo,osalsade sojay carnico, en
Monterrey”.

Pero, y aqui también esta una de
lasmayoresriquezasdelestudio,sus
resultados muestran que tampoco
todos los malbec mendocinos son
iguales, producto de la influencia
defactores como elsueloy el clima,
que cambian de un vifiedo a otro,
o incluso dentro del mismo vifie-
do. Un ejemplo paradigmatico de
ello surge al pie de la cordillera en
Adrianna, vifiedo ubicado a aproxi-
madamentel500 metrosdealturay
considerado el vifiedo més estudia-
dodel mundo.

Con nombre y apellido

Cuenta Alejandro Vigil, enélogo
jefe de la bodega Catena Zapata,
que fuelavision pionera de Nicolas
Catena la que llevo a establecer en
Gualtallary, Tupungato, el vifiedo
Adrianna enbuscadel frio.

“Nicol4s Catena tenia la idea de
quelosvinos dela Argentina nece-
sitaban explorar nuevos caminos
en busca de la baja temperatura”,
explica Vigil, y recuerda: “Cuando
en2004 elaboré el malbecdel vifie-
do Adrianna, Laura Catena se dio
cuenta de que teniamos algo dis-
tinto, algo particular, y ahi nacié el
Catena Zapata Malbec Argentino,
nuestro primervinoenobtener +98
puntos Parker” (RobertParker,uno
delos criticos de vino més prestigio-
sos e influyentes).

“Esto que, a priori, parece algo
banal me hizo descubrir algo que
esmuy importante paranuestravi-
tivinicultura:dos malbecplantados
a pocos kilémetros de distancia se
expresan de forma muy diferente”,
sostiene Vigil.

Y,justamente, eso esloque mues-
tra la caracterizacién de las cuatro
zonas mendocinas estudiadas por
Fernando Buscema y sus colegas
californianos. “Lasvinos de Tupun-
gato y de Maipu recibieron punta-
jesmasaltos en descriptores como
viscosidad y frutas rojas, mientras
quelosdeLujanylosde San Carlos
secaracterizaron por notasde espe-
cies, flores y frutas negras”, descri-
beBuscema,quecuentaqueacaban
deenviaraunarevistacientificaun
nuevo estudio para su publicacién,
enelqueevaluaron el perfilde com-
puestosfendlicos en los mismosvi-
fiedos mendocinosy californianos
estudiados.

“Nuestra expectativa es avanzar
con nuestras regiones al primer
mundo del vino a través de la in-
vestigacion de terrufios Gnicosy la
difusién de los resultados que ob-
tengamos”, dice Buscema.

Para Alejandro Vigil, el conoci-
mientoque seestalogrando en tor-
noal papel del terrufio “hacequeya
no sea necesario hablar de la iden-
tidad varietal del malbec, sino de
malbec con apellido, diciendo que
cada zona es ese apellido —conclu-
ye— La diversidad que tenemos de
suelos, climasyalturasnospermite
tener una enorme cantidad de op-
ciones para el consumidor, y eso lo
hace inico anuestro malbec.” e



